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Muzeum Vysog¢iny Trebi¢ bude na letoSnim roéniku Regiontouru vi Brné, vi terminu od
13.1. do 16.1.2011, prezentovat svoji pobocku Muzeum fremesel Moravské Budéjovice.

Muzeum Moravské Budéjovice ma své expozice ve dvou objektech, v Masnych kramech
a zamku. Zaklad sbirek tvofi unikatni doklady zaniklych a zanikajicich femesel. Site a
pestrost navstévnickych expozic je vSak daleko vétsi. VO budové byvalych Masnych
kramu jsou prezentovany doklady remesel venkovskych. Vi jednotlivych dilnach se
navstévnik mlize seznamit sl nastroji a vyrobky sitara, barvirl, hrn€ifti, kamnaru, kolar,
kovara, podkovart, pradlaki Inu, sedlafi, Sevcl a feznika.

V Céasti budovy zamku, jsou umisténa fremesla méstska. Vyvoj femesel je zde zachycen od tzv.
cechovniho uspofadani, pres devatenacté stoleti kdy byly cechy zruseny, az po stoleti dvacaté,
kdy fada femesel presla do primyslové vyroby.

Tak jako v letech prfedchozich toto muzeum bude prfedvadét ukazky remesel. Letos konkrétné
pernikarstvi. Pfipravu tésta pro rizné druhy pernikdl, vyrobu perniku, jeho zdobeni apod.
Ukézky zdobeni a odborné konzultace bude podavat pfimo na stanku, pernikarka z Moravskych
Budéjovic pani Véra Novakova.

V patek a v sobotu budou hostem MVT manzelé Kopeckovi z Pfilozan soukromi zemédélci a
provozovatelé soukromé muzejni sbirky zamérenou na zemeédélstvi pfevazné prvorepublikove.
Nas stanek Cislo 123 najdete v pavilonu P brnénského vystaviste.

V prabéhu veletrhu bude MVT prezentovat souc¢asna femesla na Moravskobudéjovicku a
Trebitsku, jejich vyrobky spojené s ochutnavkou produktl. Jedna se vétSinou o prezentaci
rodinnych firem, kde vyroba, produkce ale pfedevsim kvalita jsou zaru€eny tradici a cti
majiteld.
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Dribez Vysodina spol. s r.0. Moravské Bud&jovice, dodava natrh v CR v zahraniéi vyrobky z
dribeze z vlastnich chovu ve vice nez 30 druzich, z nichz 10 je vhodnych pro bezlepkovou
dietu, coz sveéd¢i o nepfitomnosti mouky v téchto vyrobcich a 20 druhl vyrobk( vlastni prestizni
certifikat Klasa A, ud&lovany ministrem zemédélstvi CR.

Vinafské a kulturni centrum Sadek. Z vinohradt pod Sadkem jsou dodavana na trh v CR vina
odrlidova péstovana a zpracovavana klasickymi zplsoby a metodami ale také vina rezistentni,
péstovana v biologickém vinohradu. V8echna vina z tohoto vinohradu maji, diky poloze
vinohradu a podlozi bohatém na mineraly, specifickou kofenitou chut. Na Regiontouru mohou
navstévnici ochutnat z klasickych odrad napf. Muskat moravsky, Rulandské bilé, Modry
Portugal a z rezistentnich odriid pak Malverinu ¢i Blauburger.

Druzstevni jatka Sadek jsou typickym predstavitelem malého druzstevniho podniku. Produkuji
uzeniny a zabijackoveé pochoutky z vlastni porazky, vynikajici chuti, znamé a cenéné nejen v
regionu TrebiCska. Pfi vyrobé uzenin a masnych specialit jsou pouzivané staré receptury bez
pfisad dribezich separatli, mouky, soji a dalSich nahradnich doplnka.

Vaclav Kovar
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